Hoe maak je een serveerlijst?

Wat is een serveerlijst?

Een serveerlijst beschrijft alle producten die je nodig hebt bij het
tafeldekken en serveren.

Een serveerlijst rangschikt alle individuele onderdelen van een
servies, bestek, glaswerk en tafelaankleding op papier.

Een serveerlijst is een hulpmiddel bij het in kaart brengen van de
benodigdheden voor het opdienen van een bepaald menu.

Een serveerlijst gaat uit van het aantal personen dat het menu gaat
gebruiken.

Hoe ga je te werk?
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Werk in tweetallen of groepjes.

Brainstorm over al het bestek dat nodig is om menu's te serveren en
schrijf het op.

Brainstorm over al het servies dat nodig is om menu's te serveren en
schrijf het op.

Brainstorm over al het glaswerk dat nodig is om menu's te serveren en
schrijf het op.

Brainstorm over de tafelaankleding die nodig is bij het dekken van de
tafel en schrijf deze op.

Rangschik in de computer de verschillende onderdelen die zijn
opgesomd onder de betreffende noemers.

Print de lijst uit.

Bedenk een menu waarop je de serveerlijst gaat afstemmen.

Bedenk hoeveel mensen dit menu gaan gebruiken.

Hanteer de lijst bij het verzamelen van het benodigde materiaal.
Noteer eventueel vergeten onderdelen met de hand onder de geschikte
noemer op de lijst.

Tel de verschillende onderdelen van het bestek, het servies en de
tafelaankleding zorgvuldig na.

Verwerk de vergeten producten in de bestaande lijst op de computer en
werk zo de serveerlijst bij voor de volgende keer.



